
Descriptif
- Couvercle de la collection Castel’Pro en inox 18/10 brillant et 
indéformable.

- Anse large en inox massif pour une parfaite préhension. Siglée CRISTEL.

- Parfaitement adapté à tous les articles de cuisson inox de la collection, 
les couvercles CRISTEL Castel’Pro permettent à vos plats de mijoter 
sans se déssecher : la forme dite «à drageoir» permet de retenir l’eau 
d’évaporation.

Compatibilité : 
- Passe au four (jusqu’à 300°C) - Passe au lave-vaisselle - Passe au grill

Caractéristiques : 
- En inox 18-10 - Poignée fixe
- Intérieur inox 18/10 - Inox 18/10 - finition brillante

Dimensions et poids : 
- Ø intérieur de l’article* : 20 cm
- Longueur : 21,50 cm
- Hauteur totale : 5,50 cm
- Largeur : 0,00 cm
- Poids : 0,33 kg
- Contenance : 5,50 l
*Dimensions de la partie supérieure de l’article, de bord intérieur à bord intérieur

Fiche Technique
Couvercle brillant Castel’Pro® Ø20cm


